
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Céleri rémoulade

Salade Iceberg 

aux croûtons 

vinaigrette ciboulette

Salami 

et cornichons

Rillettes

 de maquereau

Potage poireaux

et pommes de terre

Salade Asiatique
(chou chinois, oignons frits 

vinaigrette à la sauce soja)

Salade de pommes de 

terre

à la Catalane

Taboulé

Sauce Bolognaise
Nems au poulet

Sauce Nem

Rôti de bœuf

Sauce Tartare

Sauce Hindou
(Lentilles et pois chiche)

Nem aux légumes

Sauce Nem

Omelette maison

au fromage 

Pâtes 

Spirales

Gratin

de Crécy
(Pommes de terre

 et carottes)

Laitue
Riz

Basmati

Petits pois

à la Paysanne

Edam

Tomme noire

Tomme blanche

Bûchette Mi chèvre

Cantal

Saint Nectaire

Yaourt 

à la vanille

Gouda

Mimolette

Fromage blanc 

au coulis de caramel

Fromage blanc 

au coulis de fraise

Orange
Purée de pommes 

verveine

Nougat 

Chinois
Clémentine

Fromage AOC
Produits locaux

circuits courts

Pêche Responsable

Signe de qualité ELIOR
Origine France Viandes Label Rouge

Viande de race
Confectionné

 à la cuisine centrale
Nouveauté AOP/IGP Plat Végétarien

HVE Haute valeur environnementale

Menus Scolaire & Centre de loisirs

Semaine du 05 au 09 Février 2024

Recettes développées par le comité des chefs experts.

 Elles sont testées et approuvées auprès des jeunes convives. 

Filet de merlu

à l'oseille

Quiche

Butternut 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Œuf dur 

mayonnaise

Salade Iceberg

au surimi

Endives

au maïs

Tartinable

au saumon

Et Pain de mie

Potage Crécy
(à base de carottes) 

Salade

 coleslaw

Chou rouge

enrobante à l'ail

Jambon 

blanc

Boulette de bœuf

Marengo

Rôti de veau

au jus

Sauce de la mer
(Moules, crème fraîche, curry, 

julienne de légumes)

Bouchée de soja

sauce échalote

Emincé de pois

Champêtre

Chou fleur

 béchamel

Pâtes

macaronisš
Blé

Gratin

 Dauphinois

Haricots beurre

ail et persil

Fromage frais 

nature et sucre

Fromage frais 

aux fruits

Saint Paulin

Tomme

grise

Yaourt 

nature et sucre

Yaourt brassé

aux fruits

Camembert
Munster

Cantal

Banane

Beignet

aux pommes

Poire Kiwi

Semoule 

au lait

Riz au

lait

Fromage AOC
Produits locaux

circuits courts

Pêche Responsable

Signe de qualité ELIOR
Origine France Viandes Label Rouge

Viande de race
Confectionné

 à la cuisine centrale
Nouveauté AOP/IGP Plat Végétarien

HVE Haute valeur environnementale

Menus Scolaire & Centre de loisirs

Semaine du 12 au 16 Février 2024

Recettes développées par le comité des chefs experts.

 Elles sont testées et approuvées auprès des jeunes convives. 

Pané de blé

au fromage et épinards

Hoki

pané et citron

  

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU 100% CIRCUITS COURTS

Le
Joyeux

CARNAVAL            
DU CHEF

 


